DESTILLERIE FRANZ BAUER « GRAZ BAUER

bauerspirits.at

Als Grazer Traditionsunternehmen ist sich die DESTILLERIE FRANZ BAUER ihrer Wurzeln
bewusst, verschlielt sich jedoch nicht dem Neuen. Aus diesem Grund nimmt das kreative
und innovative Arbeiten bei Bauer einen hohen Stellenwert ein. Stets mit offenen Augen und
am Puls der Zeit kommen aus der Grazer Destillerie immer wieder neue Produkte, die
sowohl dem hohen Qualitdtsanspruch des Hauses als auch dem Zeitgeist Rechnung tragen.

Die DESTILLERIE FRANZ BAUER ist der ilteste Lizenznehmer der MAST-JAGERMEISTER SE
und produziert und vertreibt seit Gber 45 Jahren die weltweit grolte Krauterspirituose
JAGERMEISTER in Osterreich. Der Erfolg unseres Unternehmens beruht auf der Leistung von
Menschen, die mit ihrer Persénlichkeit und ihren Ideen unser Geschéaft pragen und taglich mit
hohem Engagement an der Erreichung unserer Unternehmensziele arbeiten.

Wir wachsen weiter und suchen daher zur Verstarkung unseres Teams in Graz eine/einen

Produktentwickler/in Spirituosen / Labor

zum ehestmadglichen Eintritt.

Aufgaben:

Entwicklung von Innovationen im Spirituosen-Bereich
—von der |dee Uber Rezeptur und Konzeption bis zur Markteinfiihrung
Standige Weiterentwicklung und Anpassung des bestehenden Produktsortiments an
verbraucherbedingte Veranderungen des Marktes
Zusammenarbeit mit externen Dienstleistern
Kommunikation mit den Abteilungen Marketing, Produktion, Einkauf, Warenwirtschaft und QM

Anforderungen:

Begeisterung fur starke Marken
Fahigkeit zur sensorischen Bewertung von Rohstoffen sowie von Halb- und
Fertigprodukten
Mitarbeit bei der Prozesskontrolle und Qualitatssicherung
Hohes Mal an Teamfahigkeit und Durchsetzungsvermégen
—Fahigkeit konzeptionell zu arbeiten (strategisches Denken)
—Kommunikationsstarke
Destillateur(-meister)ausbildung oder abgeschlossenes Studium der
Getranketechnologie und / oder Lebensmitteltechnologie sind von Vorteil

Ihre Bewerbung richten Sie bitte an: destillerie@bauerspirits.at



